
  

 Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung an Frau Erika Bär unter info@gruenerbaum-michelstadt.com  

K O C H  ( M / W / D )  Z U  S E H R  A T T R A K T I V E N  
K O N D I T I O N E N  G E S U C H T  

Unser historisches, mehrfach prämiertes Traditionsgasthaus in Familienbetrieb verschreibt sich bereits seit 
über 335 Jahren dem Dienst am Gast. Unsere immer wieder neuinterpretierte gehoben-regionale Küche 

begeistert unsere Gäste und stellt gleichermaßen unsere hiesigen Produkte in den Mittelpunkt des 
Genusses. In unserem dynamischen Umfeld bieten wir Persönlichkeiten mit Energie und Tatkraft  
viele Perspektiven sich weiterzuentwickeln und die Entwicklung unseres Betriebs mitzugestalten. 

 

Wir suchen zum nächstmöglichen Zeitpunkt einen: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

T E A M P L A Y E R  &  K U L I N A R I S C H E N  A L L R O U N D E R   

Sie begeistern sich für authentische, regionale Küche auf höchstem Niveau mit Top-Produkten?     
Sie verfügen über eine abgeschlossene Berufsausbildung als Koch (m/w/d) 

 und konnten bereits einige Jahre Erfahrungen in der gehoben-regionalen Küche sammeln? 
Sie zeichnen sich durch eine selbstständige, verantwortungsbewusste Arbeitsweise,  

sowie eine ausgeprägte Gästeorientierung aus? 
 
Das wünschen wir uns von Ihnen: 
 Unterstützung des Küchenchefs und des gesamten Teams  
 Vor- und Zubereitung von Gerichten für das à la carte-Geschäft 
 Sicheres Arbeiten auf allen Posten in der Küche, sowie das Führen des entsprechenden Postens  
 Verantwortung für eine reibungslose Organisation der Arbeitsabläufe  
 Umsetzung aller bestehenden Qualitätsstandards, sowie die Kontrolle der Lagerräume und Waren  
 Einhaltung der HACCP Vorschriften und Hygienestandards im gesamten Küchenbereich 

Das dürfen Sie von uns erwarten: 
 Übertarifliche Bezahlung und Sondervergütungen 
 Flexible Arbeitszeitmodelle: Keine Teildienste und freie Wochenenden im Wechsel 
 Personalwohnung nach Bedarf und Mitarbeiterverpflegung  
 Regelmäßige Mitarbeiterveranstaltungen und Schulungen 

 


