Zum Griunen Baum
Michelstadt

Verhehte Ginte,

bitte beachten Sie, dass es sich bei der anliegenden Karte
um die Onlineversion unserer aktuellen Winterkarte handelt.
Unsere vollstandig illustrierte und deklarierte Karte senden wir Ihnen gerne zu.
Zusatzlich bieten wir Ihnen wechselnde Sonderkarten zu unseren kulinarischen
Themenwochen und Tagesempfehlungen an.

Veluspeisem
Kleiner bunter Salatteller an unserem Hausdressing
-Aeg o~
EUR 5,50

kKK

Feiner Feldsalat an wurzigem Kartoffel-Dressing
und Rauchspeckwdrfeln
EUR 7,80

kkk

Feiner Feldsalat an fruchtigem Dressing und ZimtcroGtons,
dazu gratinierter Ziegenfrischkase mit aromatischem Rosmarinhonig
EUR 13,50

kkk

Cremiges Maronenstppchen mit Zimtcro(tons,
Hafersahne und gerdsteten Haselnissen
-Argo-

EUR 6,40

kkk

Rinderkraftbriihe mit feinen Markklof3chen und bunten Gemiusestreifen
EUR 5,80




Vegetatisch & wegam
Hausgebackene Quiche vom Wintergemuse

an Krauterschmand und kleinem Salatbouquet
EUR 16,80

Kk ok

Knackige Blattsalate, gebackene Kurbisrosti, buntes Wintergemtuse
und glasierte Maronen, dazu Soja-Krauterdip
-G o=
EUR 16,50

Kk ok

Leckerer Haferflocken-Gemuseburger mit Soja-Mayonnaise,
dazu Pommes frites und wurzige Pflaumensalsa
—AReg o~
EUR 16,90

kkk

Grof3e fruchtig garnierte Salatvariation an unserem Haus-Dressing,
mit gebackenem Schafskase an Apfel-Kurbischutney
EUR 16,20

kKK

Ofenfrische Kasespatzle an Rostzwiebeln, Preiselbeeren
und kleinem Salatbouquet
EUR 14,90

Zartes Lachsfilet an Buttersauce mit Zitronennote,

dazu Wintergemusebouquet und Kartoffelkrapfen
EUR 24,20

KKk

Zarte Hahnchenbrust im Knuspermantel an Apfelwalzer-Aprikosensauce,

dazu Rosenkohlroschen und gebackene Kurbisrosti
EU 17,50

Kk ok

Paniertes Cordon Bleu vom Jungschwein gefullt mit Zwiebeln,
Kase und Speck, dazu Waldpilzsauce und Pommes frites
EUR 18,90

Kk ok




Klassisch geschmorte Rinderroulade an kraftiger Rotweinjus,
dazu Apfelrotkohl und hausgemachte Kartoffelklo3e
EUR 18,20

Kk ok

Rumpsteak vom Jungbullen ca. 250g
an Krauterbutter und gebackenen Zwiebelringen,
dazu Pommes frites und Pflaumensalsa
EUR 26,80

Wildgerichte

Herzhaftes Wildgulasch mit Champignons,
Preiselbeerbirne und feinen Butterspatzle
EUR 17,50

kkk

Hausgemachte Wildbratwurste,
dazu Rotkohl und Kartoffelklof3e
EUR 16,80

kKK

Winterlicher Gewurzbraten von der Rehkeule an Waldpilzsauce
und gebackenem Apfelring mit Preiselbeeren,
dazu Rosenkohlroschen und Spatzle
EUR 24,80

kkk

Zartes Hirschruckenfilet an glasierten Maronen
und Apfel-Kdirbischutney,
dazu winterliches Gemusebouquet
und Kartoffelkrapfen
EUR 28,60

Desse/

Warmer Zwetschgenroster im Pfannenkuchlein mit Vanilleeis
EUR 6,50

kokk




Zarte Marzipan-Panna Cotta an heifen Gluhweinkirschen
-egam-
EUR 6,50
kokok
Kleiner Apfel-Hafercupcake serviert mit einem Espresso
-Agasn-
EUR 5,50

Kk ok

Warmes Schokokuchlein an cremigem Vanilleeis
mit Eierlikor und Sahnetupfer
EUR 8,90

Wrsehe faukimarischen Themermechen

20.01.—11.02. Spezialitatenwochen der Odenwald-Gasthauser:

Eine runde Sache — Roulade, Knodel & Co.
Klarer Fall, hier dreht sich alles — und zwar um die Kunst der Herstellung
von Roulade und Knodel, die als Hauptgericht oder Beilage nie aus der Mode
kommen. Fein gefullt, gedampft oder in Scheiben geschnitten und
angebraten kommen diese Klassiker in immer neuen Varianten daher.

29.01.-27.02. Betriebsferien

13.—28.02. Spezialitatenwochen der Odenwald-Gasthauser:

Von feinem Duft und starken Stinkern
Alles Kdse, oder was? Genau! Wir bereiten aus regionalen Kasesorten leckere
kulinarische Kreationen. Freuen Sie sich zum Beispiel auf gratinierten
Momarter Bio-Ziegenkase mit Waldhonig & Krautern oder Odenwalder
Kochkaseschnitzel mit Rostzwiebeln, Bratkartoffeln und Salat.

Weitere Vorfreude-Macher und Ausgeh-Ideen fiir das gesamte Jahr finden
Sie immer aktuell in unserem Veranstaltungskalender unter
www.gruenerbaum-michelstadt.com




