
 

 

 
 
 
 
 
 

 

Verehrte Gäste,  
bitte beachten Sie, dass es sich bei der anliegenden Karte  

um die Onlineversion unserer aktuellen Frühjahrskarte handelt.  
Unsere vollständig illustrierte und deklarierte Karte senden wir Ihnen gerne zu.  
Zusätzlich bieten wir Ihnen wechselnde Sonderkarten zu unseren kulinarischen 

Themenwochen und Tagesempfehlungen an. 
 
 
 

Vorspeisen 
Kleiner bunter Salatteller an unserem Hausdressing  

-vegan- 
EUR 5,50 

*** 

Grüne Sauce, Vollkornsalat, Bärlauchsalsa und Tomatenbutter 
an kleiner Brotauswahl 

EUR 10,50 
*** 

Bunter Körnersalat mit Grünkern, Hirse und Quinoa im Blattsalatbouquet  
an gebratenem grünem Spargel  

-vegan- 
EUR 13,50 

*** 

Samtiges Gartenkräutersüppchen mit Sahnetupfer 
und gebackener Knusperstange  

EUR 5,90 
*** 

Rinderkraftbrühe mit feinen Markklößchen und bunten Gemüsestreifen 
EUR 5,80 

 



 

 

Flammkuchen 
Flammkuchen mit Sauerrahm, Lauchstreifen, Speck und Zwiebeln 

EUR 11,50/ mit Extra-Käse EUR 12,50 
*** 

Flammkuchen mit Sauerrahm, Frühlingszwiebeln, Schafskäse,  
Cocktailtomaten, grünem Spargel und Wildkräutern 

EUR 14,70 
*** 

Flammkuchen mit Sauerrahm, Frühlingszwiebeln, 
gehobelten Champignons, Wildsalami und Käse 

EUR 14,80 
 

Vegetarisch & vegan 
Große fruchtig garnierte Salatvariation mit Dreikörnersalat,  
dazu gebackener Schafskäse an Erdbeer-Rhabarberkompott 

 und kleine Brotauswahl 

EUR 16,20 
*** 

-vegan- 
Haferflocken-Gemüseburger im Tigerbrötchen mit Blattsalaten, Tomaten 

und Mayonnaise, dazu Pommes frites und Bärlauchsalsa 
-vegan- 

EUR 16,90 
*** 

Salzkartoffeln an grüner Sauce, Blattspinat und Spiegelei 
EUR 14,90 

*** 

Hausgebackene Quiche vom bunten Frühlingsgemüse 
mit würzigem Käse überbacken an Sauerrahm-Dip 

EUR 16,80 
*** 

Gebackenes Mais-Gemüsetörtchen an Bärlauchsalsa, 
dazu buntes Frühlingsgemüse und gebratener grüner Spargel 

-vegan-  
EUR 16,90 

 



 

 

Hauptgerichte 
Zartes Lachsfilet an Limettenbuttersauce, dazu Blattspinat  

und Salzkartoffeln  
EUR 24,20 

*** 

Zanderfilets an Bärlauchsalsa, dazu bunter Körnersalat  
und gebratener grüner Spargel  

EUR 23,60 
*** 

Hähnchenbrust vom Grill an grüner Sauce und buntem Frühlingsgemüse  
im hausgebackenen Kräuterpfannkuchen 

EUR 17,50 
*** 

Paniertes Cordon Bleu vom Landschwein gefüllt mit Zwiebeln, Käse und 
Speck, dazu Champignonrahmsauce und Pommes frites 

EUR 18,90 
*** 

Tafelspitz vom heimischen Rind an hausgemachter grüner Sauce  
und feinen Gemüsejuliennes, dazu gebutterte Salzkartoffeln 

EUR 23,90 
*** 

Rumpsteak vom Jungbullen ca. 250g an Tomatenbutter, 
dazu gebackene Zwiebelringe, Pommes frites und Bärlauchsalsa 

EUR 26,80 
 

Herzhaftes Wildgulasch mit Champignons, Preiselbeerbirne  
und feinen Butterspätzle 

EUR 18,50 
*** 

Wildbratwürste vom Grill an dunkler Jus,  
dazu Frühlingsgemüse und Mais-Gemüsetörtchen 

EUR 17,20 
*** 

Schnitzel vom Damhirsch in der Kräuterpanade  
an Champignonrahmsauce, dazu Frühlingsgemüsebouquet  

im hausgebackenen Kräuterpfannkuchen 
EUR 25,90 



 

 

Desserts 
Blau gelber Eisbecher mit Vanilleeis, Blaubeersauce,  

Eierlikör und Sahnetupfer 
EUR 4,70 

*** 
 

Erdbeer-Rhabarberkompott mit Hafer-Vanillecreme
-vegan- 

EUR 5,60 
*** 

Kleiner Rübli-Kürbiskernmuffin serviert mit einem Espresso  
-vegan- 

EUR 5,50 
*** 

Gefüllter Windbeutel mit frischer Schlagsahne 
und marinierten Erdbeeren 

EUR 6,30 
 

 
 
 

Unsere kulinarischen Themenwochen  
29.03. Köstlicher Karfreitag `Fisch Ahoi` mit Live-Cooking 
Großes kalt-warmes Fischbuffet voller Köstlichkeiten aus Süß- und Salzwasser. EUR 39,00 pro Person 
 

13.-28.04. Odenwald-Gasthauswochen: Von feinem Duft und starken Stinkern 
Alles Käse, oder was? Wir bereiten aus regionalen Käsesorten leckere kulinarische Kreationen. 
 

17.-26.05. Michelstädter Bienenmarkt  
Genießen Sie unsere "Bienenmarkt-Specials" von Rathausschnitzel bis Bienenstich. 
 

14.06. Top-Event: Märchenhafter Menüabend mit Live-Musik  
Autor Dr. Michael Hüttenberger erzählt Grimms Märchen neu, verdichtet in kurzen Versen, begleitet von 
Dieter Weis am Saxophon und eingebettet in eine zauberhafte Menüfolge. EUR 48,00 pro Person 
 

21. und 28.06. Top-Event: Spanische Nacht mit Live-Cooking, Tapasbuffet & Live-Musik 
Es erwarten Sie erlesene Köstlichkeiten der spanischen Küche als Tapas-Buffet und ein großes Paella-Live-
Cooking, begleitet von spanischer Live-Musik. EUR 65,00 pro Person 
 

12. und 19.07. Top-Event: Großes Karibikfestival mit kreolischem Buffet & Live-Musik  
Genießen Sie authentisches Karibikfeeling mit einem großen kreolischen Buffet, kubanischer Live-Musik, 
Zigarren & Cocktails. EUR 79,00 pro Person 

02. und 09.08. Top-Event: Romantisches Sommernachts-Dinner mit Live-Musik  
Erleben Sie unsere großen Candle light-Dinnerabende mit Live-Musik in unserem Biergarten– 
 die pure Romantik! EUR 46,00 pro Person 
 

Detailliertere Infos, sowie weitere Vorfreude-Macher und Ausgeh-Ideen für das gesamte Jahr finden Sie 
immer aktuell in unserem Veranstaltungskalender unter 

www.gruenerbaum-michelstadt.com 

http://www.gruenerbaum-michelstadt.com/

