
 
 
 
 
 
 

 

Verehrte Gäste,  
bitte beachten Sie, dass es sich bei der anliegenden Karte um die 

Onlineversion unserer aktuellen Sommerkarte handelt.  
Unsere vollständig illustrierte und deklarierte Karte  

senden wir Ihnen gerne zu.  
 

Jubiläumsmenü -340 Jahre- 
 

Munster-Géromé an Williamsbirnensenf 
 

ooo 
 

Bunte Blattsalate an Kräuterdressing zu gebackenen Mini-Quiches 
 

ooo 
 
 

Entenkeule an Calvadossauce, dazu Sommergemüse und Briocheküchlein 
 

oder 
 

Flammkuchen `Alsace` mit Sauerrahm, Rosmarinkartoffeln,  
Cocktailtomaten und Schafskäse 

 

ooo 
 

 

Cointreau-Guglhupf an Mousse au Chocolat noir 
 

EUR 34,00 
 

Als stimmungsvolle Begleitung empfehlen wir: 
2022er Pinot Blanc 

Alsace, trocken 
gelbe Früchte, weich und offen 

mit anhaltender Frucht 

2022er Gewürztraminer 
Alsace, fruchtig 

Rosen, Pfeffer, Gewürznelken, 
aromatisch und cremig 

 

Weingut Wolfberger, 68420 Eguisheim, Elsass 
 

13%  0,2l  EUR 5,80 
 

13,5 %  0,2l  EUR 6,30 

 



Vorspeisen 
 

Kleiner bunter Salatteller an unserem Hausdressing -vegan- 
EUR 5,50 

*** 
 

Knusprig gebackene Karotten-Sesamsticks und dreierlei Dips -vegan- 
EUR 11,50 

*** 
 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Heidelbeeren, Basilikumpesto, 
Parmesan und Wildkräutersalatbouquet 

EUR 14,80  
*** 

 

Fruchtige Tomatensuppe mit Hafercremetupfer und Basilikum -vegan- 
EUR 5,50 

*** 
 

Rinderkraftbrühe mit Markklößchen und bunten Gemüsestreifen 
EUR 5,80 

 

Hauptgerichte: Vegetarisch & vegan 
Große fruchtig garnierte Salatvariation an gebackenem Schafskäse  

und Pfirsichkompott  
EUR 16,70 

*** 
 

Gefüllte Ofenpaprika an Tomatensauce und Soja-Zaziki 
an buntem Gemüsereis 

EUR 16,90 
*** 

 

Große Portion Pommes frites mit warmem Kochkäse und Jalapeños  
EUR 12,80  

*** 
 

Haferflocken-Gemüseburger mit Rote-Bete-Dip, Blattsalaten,  
Tomaten und Gurken, dazu Pommes frites und Tomatensalsa -vegan- 

EUR 16,90 
 

*** 

Gebutterte Bandnudeln an Ratatouille, cremiger Burrata und Basilikum 
EUR 18,20 



Hauptgerichte: Fisch & Fleisch 
Knackige Blattsalate mit Kartoffel-Radieschensalat  

und panierten Schnitzelstreifen  
EUR 16,80 

*** 
 

Zartes Lachsfilet an Zitronen-Buttersauce und Grilltomate  
im Bandnudelnest 

EUR 23,60 
*** 

 

Hähnchenbrust im Knuspermantel an cremigem Zaziki, 
dazu fruchtiges Ratatouille und Rosmarinkartoffeln 

EUR 18,80 
*** 

 

Zwei panierte Schweineschnitzel mit Kochkäse überbacken, 
dazu Grilltomate und Pommes frites 

EUR 19,50 
*** 

 

Gegrillte Lammbratwürste vom Rehbacher Hoflamm,  
dazu buntes Sommergemüse und Briocheküchlein 

EUR 18,20 
*** 

 

Rumpsteak vom Jungbullen ca. 250g an Kräuterbutter, 
dazu gebackene Zwiebelringe, Pommes frites und Tomatensalsa 

EUR 27,80 
 

Wildgerichte 
Herzhaftes Wildgulasch mit Champignons, Preiselbeerbirne und Bandnudeln 

EUR 19,50 
*** 

Geschmorte Hirschbeinscheiben in kräftiger Sauce mit Zitronennote, 
dazu Grilltomate und Rosmarinkartoffeln mit Zaziki  

EUR 27,50  
*** 

 

Pulled Pork-Burger von der marinierten Wildkeule mit Kochkäse,  
dazu gebackene Zwiebelringe, Pommes frites und Tomatensalsa 

EUR 19,30 



  Für alle kleinen Bäumchenfreunde 
 

Kleines paniertes Schnitzel mit Pommes frites und Ketchup 
EUR 8,50 

*** 
 

Pommes Frites mit Ketchup  
EUR 5,50 

*** 
 

Nudeln mit Tomatensauce 
EUR 6,50 

*** 
 
 

Sommerbeerengrütze mit Vanilleeis 
EUR 4,50  

 

 

Desserts 
Großer Eisbecher mit Vanille- und Schokoladeneis,  

Heidelbeersauce, Eierlikör und Sahne 
EUR 7,50 

*** 
 

Cremiger Mandelpudding mit Pfirsichkompott  
und Dinkel-Amarettinitopping -vegan-

EUR 5,30 
*** 

 

Kleine Johannisbeer-Nussschnitte, serviert mit einem Espresso -vegan- 
EUR 5,50 

*** 

Warmer Kaiserschmarrn an roter Sommerbeerengrütze, 
cremigem Vanilleeis und Sahnetupfer 

EUR 8,70 
 
 
 
 
 
 
 



Unser Veranstaltungskalender 
 

 

10.-20.07. Theatersommer mit `Die Geierwally` - Tiroler Spezialitätenwochen
Der Erbach-Michelstädter Theatersommer findet in diesem Jahr vor dem historischen Rathaus  
statt und inszeniert `Die Geierwally`. Wir widmen uns dem Stück kulinarisch und servieren euch Tiroler 
Spezialitäten- von der Jausenplatte bis hin zum süßen Marillenknödel 
 
25.07. Kulinarisches Top-Event: Großes Hawaiifestival mit traditionellem Buffet,  
Live-Musik & Cocktailbar  
An diesem Abend bereisen wir das Sehnsuchtsziel Hawaii kulinarisch und verwandeln unseren Biergarten in 
ein Urlaubsparadies. EUR 79,00 pro Person, Einlass ab 17:30 Uhr 

 
08.08. Kulinarisches Top-Event: Romantisches Sommernachts-Dinner mit Live-Musik  
Erleben Sie unseren großen Candle light-Dinnerabend mit Live-Musik in unserem Biergarten–  
die pure Romantik! EUR 46,00 pro Person, Einlass ab 17:30 Uhr 
 
03.-14.09. Bella Italia– die wunderbare italienische Küche 
Wir erliegen dem Charme der italienischen bella cucina und heißen Sie herzlich zu unseren großen 
italienischen Wochen willkommen. Freuen Sie sich auf klassisch italienische Gaumenschmäuschen und 
einem Hauch von Italien in unserem Biergarten: La vita é bella! 
 
20.09. Biergartengrillen mit Wildschwein am Spieß  
An diesem Abend brennen unsere Grillfeuer besonders heiß! Wir laden euch zu unserem großen 
Biergartengrillen mit einem ganzen Wildschwein ein. Bei diesem Live-Cooking-Event serviert euch unser 
Grillmeister euer Stück nach Wunsch inkl. zahlreicher Beilagen und einem großen Salatbuffet.  
EUR 35,00 pro Person, Einlass ab 17:30 Uhr 
 
24.09.-05.10. Kulinarische Schnitzelreise 
Andere Länder, andere Schnitzel: Während dieser kulinarischen Themenwochen erwarten Sie zahlreiche 
Schnitzelvariationen aus aller Welt! 
 
08.-26.10. Wilde Wochen  
Wild ist unsere Spezialität und wir bieten euch das ganze Jahr über leckere Klassiker und kreative 
Interpretationen. In diesen Wochen werden wir aber noch eine Spur wilder und erwarten euch  
mit erlesenen Kreationen rund um das heimische Wild. 
 
05.-16.11. Wir bringen die Kessel zum Brodeln 
Frisch aus dem Kessel und einfach lecker: Genießen Sie herzhafte Hausmannskost während unserer 
traditionellen Schlachtfestwochen!  
 
31.12. Silvesterbuffet 
Der kulinarische Abschluss des Jahres: Genießen Sie unser exklusives Silvesterbuffet mit zahlreichen Live-
Cooking-Stationen und begrüßen Sie mit uns gemeinsam das neue Jahr 2026. 
EUR 65,00 pro Person, Einlass ab 17:30 Uhr 
 

Unsere kulinarischen Themenwochen, sowie weitere Vorfreude-Macher  
und Ausgeh-Ideen für das gesamte Jahr finden Sie immer aktuell  

in unserem Veranstaltungskalender unter  
www.gruenerbaum-michelstadt.com 


