
 
 
 
 
 
 

 
Verehrte Gäste,  

bitte beachten Sie, dass es sich bei der anliegenden Karte um die 
Onlineversion unserer aktuellen Winterkarte handelt.  

Unsere vollständig deklarierte Karte senden wir Ihnen gerne zu.  
 

Vorspeisen 
 

Kleiner bunter Salatteller an unserem Hausdressing -vegan- 
EUR 5,50 

*** 

Feiner Feldsalat mit gratiniertem Ziegenweichkäse und Pflaumenkompott 
EUR 13,80 

*** 

     Feiner Feldsalat an Kräuter-Dressing und warmen Speckpflaumen  
EUR 14,20 

*** 

     Wildterrine an Sauce Cumberland, glasierten Maronen und Salatbouquet 
EUR 14,50 

*** 

Cremiges Maronensüppchen mit Zimtcroûtons und Hafersahne -vegan- 
EUR 6,40  

*** 

Rinderkraftbrühe mit Markklößchen und bunten Gemüsestreifen 
EUR 5,80 

 

Hauptgerichte: Vegetarisch & vegan 
Große fruchtig garnierte Salatvariation an gebackenem Schafskäse mit 

Honig und Pflaumenkompott 
EUR 16,70 

 



Ofenfrische Käsespätzle an knusprigen Röstzwiebeln, Preiselbeeren  
und kleinem Salatbouquet 

EUR 14,90 
*** 

Hausgebackene Quiche vom Wintergemüse,  
an Sauerrahm und kleinem Salatbouquet 

EUR 17,80 
*** 

Haferflocken-Gemüseburger mit Rote-Bete-Dip,  
Blattsalaten, Tomaten und Gurken, dazu Pommes frites -vegan- 

EUR 16,90 
*** 

Würziger Seitanbraten an Pflaumen-Lebkuchensauce, dazu glasierte 
Maronen, Wintergemüse und Kartoffelklöße -vegan- 

EUR 19,50 
 

Wildgerichte 
Herzhaftes Wildgulasch mit Champignons, Preiselbeerbirne und Spätzle 

EUR 21,20 
*** 

Hausgemachte Wildbratwürste an kräftiger Rotweinjus, 
dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklöße 

EUR 19,80 
*** 

Winterlicher Gewürzbraten von der Rehkeule an gebackenem  
Apfelring mit Preiselbeeren,dazu Maronen, buntes Wintergemüse  

und Mandelkroketten 
EUR 29,80 

 

Hauptgerichte: Fisch & Fleisch 
 

Zartes Lachsfilet an Zitronen-Buttersauce  
und buntem Wintergemüse und Mandelkroketten 

EUR 26,60 
*** 

Knackige Blattsalate mit Kartoffel-Radieschensalat  
und panierten Schnitzelstreifen  

EUR 18,80 



Zarte Hähnchenbrust im Knuspermantel an Aprikosensauce, 
dazu Wintergemüse und Mandelkroketten 

EUR 21,50 
*** 

Paniertes Cordon Bleu vom Jungschwein mit Käse und Schinken, 
dazu buntes Saisongemüse und Pommes frites 

EUR 23,80 
Ofenfrische Entenkeule an kräftiger Rotweinsauce,  

dazu gebackener Apfelring mit Preiselbeeren, Rotkohl  
und hausgemachte Kartoffelklöße  

EUR 28,70 
*** 

Klassisch geschmorte Rinderroulade  
an kräftiger Rotweinjus, dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklöße 

 EUR 24,50 
 

Flammkuchen 
Flammkuchen mit Sauerrahm, Frühlingszwiebeln, Speck und Zwiebeln 

EUR 11,80/ mit Extra-Käse EUR 12,80 
*** 

Flammkuchen mit Sauerrahm, Frühlingszwiebeln, Schafskäse,  
Birnenwürfeln, Preiselbeeren und Wildkräutern 

EUR 15,70 
   Für alle kleinen Bäumchenfreunde 
 

Kleines paniertes Schnitzel mit Pommes frites und Ketchup 
EUR 10,50 

*** 
 

Pommes Frites mit Ketchup  
EUR 5,50 

*** 
Spätzle mit Sauce 

EUR 6,50 
*** 

Eine gegrillte Wildbratwurst mit Rahmsauce und Kartoffelkloß 
EUR 10,50 

*** 
 

Zwei gebackene Apfelringe mit Vanilleeis 
EUR 5,20 



Desserts 
Halbgefrorenes Haselnussmousse an warmen Glühweinkirschen 

EUR 7,20 
*** 

Kleine Birnen-Schokoladentarte, serviert mit einem Espresso -vegan- 
EUR 5,90 

*** 

Warmer Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster, 
cremigem Vanilleeis und Sahne 

EUR 8,90 
 

    Unsere Veranstaltungshighlights 2026 
16.01. Skandinavische Nacht- Nordlichter & Feuerzauber  
Wenn die Flammen tanzen, der Duft von frisch gegrilltem Flammlachs in der Luft liegt und heißer Met die 
Hände wärmt, laden wir Sie zu einem ganz besonderen Abend unter freiem Himmel ein: Ein kulinarisches 
Outdoor-Erlebnis im skandinavischen Stil mit Flying Buffet, Spezialitätenbuffet, Feuershow und Live-
Musik. Vi ses snart!  
 

22. und 29.03. It’s Tea Time, Darling!  
Herzlich willkommen zum Zauber einer echten englischen Tea Time! An zwei Sonntagnachmittagen 
erwarten Sie -ganz in britischer Tradition- feinste englische Teesorten, Scones, kleine Sandwiches und 
süße Köstlichkeiten. Let the kettle boil and the good times roll!  
 

03.04. Köstlicher Karfreitag- ein Fest für Fischliebhaber! 
Herzlich willkommen zu unserem großen kalt-warmen Fischbuffet voller Köstlichkeiten aus Süß- und 
Salzwasser! Neben einer großen Auswahl verschiedener Vorspeisen und Hauptgerichten, grillt unser 
Küchenteam Fangfrisches direkt am Buffet.  
 

03., 10. und 17. Großes Biergarten-Brunchbuffet 
Schlemmen Sie gemütlich in den Tag und genießen Sie unseren großen Sonntagsbrunch mitten im Grünen 
mit allem, was das Genießerherz begehrt! Es erwartet Sie ein großes Frühstücksbuffet, Salatvariationen und 
warme Hauptgänge aus Topf und Pfanne!  
 

05.06. Orientalische Nacht 
Genießen Sie eine magische orientalische Nacht voller kulinarischer Genüsse und den Klängen von 1001 
Nacht! Freuen Sie sich auf ein opulentes orientalisches Buffet, klassische Mezze, Live-Cooking-Stationen 
und Dessert-Highlights und lassen sie sich von sinnlichen Bauchtanzvorführungen in die Kultur des 
Morgenlands entführen. 
 

17.07. ¡Viva México!– Großes Mexikofestival 
Feiern Sie mit uns mexikanische Lebensfreude und erleben Sie die Farben, Klänge und Aromen Mexikos bei 
unserem großen Mexikofestival in unserem Biergarten! Es erwarten Sie ein traditionelles mexikanisches 
Buffet, lateinamerikanische Drinks und mitreißende Live-Musik - ¡Vamos de fiesta!  
 
07.08. Romantisches Sommernachts-Dinner  
Genießen Sie einen unvergesslichen Abend unter freiem Himmel bei stimmungsvoller Live-Musik und 
köstlichem Menü. Unser Candle light-Dinnerabend bietet die perfekte Kulisse für Zweisamkeit, Genuss und 
echte Sommerromantik.  
 

Detailliertere Infos, sowie weitere Vorfreude-Macher und Ausgeh-Ideen für das gesamte Jahr 
finden Sie immer aktuell in unserem Veranstaltungskalender unter  

www.gruenerbaum-michelstadt.com 


