Zum Grinen Baum
Michelstadt

Kulinarischer Kalender

2026

Ein Jahr voller Genuss und gemeinsamer Erlebnisse

Unser kulinarischer Kalender begleitet Sie Monat fir Monat
mit ausgewahlten kulinarischen Top-Events, saisonalen Spezialitaten
und regionalen Highlights durch das Jahr.

JANUAR

Kulinarisches Top-Event « Themenbuffet « Live-Musik « Show

16.01. Skandinavische Nacht- Nordlichter & Feuerzauber

Wenn die Flammen tanzen, der Duft von frisch gegrilltem Flammlachs in der Luft liegt und
heiBer Met die Hande warmt, laden wir Sie zu einem ganz besonderen Abend unter freiem
Himmel ein: Ein kulinarisches Outdoor-Erlebnis im skandinavischen Stil mit Flying Buffet,
grofiem Spezialitdtenbuffet, Feuershow und Live-Musik. Vi ses snart!

Reservierung erforderlich

Beginn ab 17:00 Uhr

EUR 65,00 pro Person inkl. Themenbuffet und Themengetranke

FEBRUAR

02.02.-03.03. Betriebsferien
Wahrend unserer grofien Winterpause bleiben unser Restaurant- und Hotelbetrieb
geschlossen.

MARZ

Monats-Special o Tischservice

22. und 29.03. It’s Tea Time, Darling!

Herzlich willkommen zum Zauber einer echten englischen Tea Time! An zwei
Sonntagnachmittagen erwarten Sie —-ganz in britischer Tradition- feinste englische
Teesorten, Scones, kleine Sandwiches und siifle Kostlichkeiten.

Let the kettle boil and the good times roll!

Reservierung erforderlich

Beginn jeweils ab 15:00 Uhr

EUR 35,00 pro Person inkl. Tea Time-Hdappchen und Heiflgetranken



APRIL

Tagestipp o Themenbuffete Live-Cooking
|

03.0 4 K 6stlicher Karfreitag- ein Fest fiir Fischliebhaber.
Herzlich Willkommen zu unserem grofen kalt-warmen Fischbuffet voller Kostlichkeiten aus
Suf3- und Salzwasser! Neben einer grofien Auswahl verschiedener Vorspeisen und
Hauptgerichten, grillt unser Kiichenteam Fangfrisches direkt am Buffet.

Reservierung erforderlich

Beginn m ittags ab 11:30 Uhr und abends ab 17:30 Uhr

EUR 45,00 pro Person

MAI

Monats-Special « Buffet

03.,10. und 17. GroRfRes Biergarten-Brunchbuffet

Schlemmen Sie gemiitlich in den Tag und genieflen Sie unseren grofien Sonntagsbrunch
mitten im Griinen mit allem, was das GenieRerherz begehrt! Es erwartet Sie ein grofles
Frihstiicksbuffet, Salatvariationen und warme Hauptgdnge aus Topf und Pfanne!
Reservierung erforderlich

Beginn ab 9:30 Uhr

EUR 39,00 pro Person inkl. Brunchbuffet und Brunchgetrinken

Kulinarische Themenwoche o 3 la carte

22.-31.05. Michelstdidter Bienenm arkt
Die Michelstadter Bie” rettete einst die Stadt und deshalb feiern wir sie noch heute! GenieRen
Sie unsere "Bienenmarkt-Specials" vom Rathausschnitzel bis hin zum leckeren Bienenstich.

JUN|

Kulinarisches Top-Event ¢ Themenbuffet ¢ Live-Cooking e Live-Musik ¢ Show

05.06 . Orientalische Nacht

Geniefien Sie eine magische orientalische Nacht voller kulinarischer Genlisse und den
Klangen von 1001 Nacht! Freuen Sie sich auf ein opulentes orientalisches Buffet, klassische
Mezze, Live-Cooking-Stationen und Dessert-Highlights und lassen sie sich von sinnlichen
Bauchtanzvorfihrungen in die Kultur des Morgenlands entfuhren.

Reservierung erforderlich

Beginn 17:30 Uhr

EUR 65,00 pro Person inkl. Them enbuffet und Them engetrdinke

Veranstaltungstipp e Schneller Teller

20.06. Michelstddter M usiknacht

Schon seit mehr als einem Vierteljahrhundert gibt es die Michelstadter Musiknacht und ist
mittlerweile zu einem festen Pfeiler der kulturellen Musikszene des Odenwalds geworden.
Wir bieten den Gasten der Musiknacht an diesem Abend unseren Schnellen Teller, der Ihnen
den zligigsten Service garantiert, damit Sie keinen Takt verpassen!



JULI

Kulinarisches Top-Event ¢ Themenbuffet « Live-Cooking e Live-Musik « Show

R A/ <) P D AP

Feiern Sie mit uns mexikanische Lebensfreude und erleben Sie die Farben, Klange und
Aromen Mexikos bei unserem grofien Mexikofestival in unserem Biergarten!

Es erwartet Sie ein traditionelles mexikanisches Buffet, lateinamerikanische Drinks und
mitreiende Live-Musik - jVamos de fiestal!

B e servierumn g erxforderslich

AUGUST

Kulinarisches Top-Event ¢ Meniiabend mit Tischservice o Live-Musik
o 7 . 0 8 R o m a n tis c h e s S o m m e T n a ¢ h t s - Di n n e

Genieflen Sie einen unvergesslichen Abend unter freiem Himmel bei stimmungsvoller Live-
Musik und kostlichem Menu. Unser Candle-Light-Dinnerabend bietet die perfekte Kulisse fur
Zweisamkeit, Genuss und echte Sommerromantik.

SEPTEMBER

Kulinarisches Top-Event « Meniiabend mit Tischservice
2 o . 0 9 R o yi 1 T e a T im e - G a r d e n P a Tt y

Erleben Sie die royale Eleganz einer echten englischen Tea Time— diesmal als stilvolle
Garden Party im Griinen, begleitet von prickelndem Champagner und edlem Sherry.
Geniefien Sie einen besonderen Nachmittag voller Genuss und Atmosphare mit fein
abgestimmten Kostlichkeiten.

OKTOBER

Kulinarische Themenwoche o 2 la carte
14.-15.10.Wi1de Wonhe

Wild ist unsere Spezialitat und wir bieten euch das ganze Jahr tber leckere Klassiker und
kreative Interpretationen. In diesen Wochen werden wir aber noch eine Spur wilder und
erwarten euch mit seltenen Kreationen rund um das heimische Wild.



NOVEMBER

Monats-Special  Buffet

Wir laden Sie herzlich zu unserem festlichen Martinsgans-Buffet ein. Freuen Sie sich auf eine
Auswahl kostlicher Gansespezialitaten und Beilagen.

Unser Baumchen wandelt sich in sein schonstes Winterkleid und macht sich bereit fir die
Weihnachtsmarktsaison 2026.

DEZEMBER

Veranstaltungstipp « Outdoor-Grillstand

Wir freuen uns auf Ihren Besuch beim Michelstadter Weihnachtsmarkt 2026! Bei uns
erwartet Sie klassische Wirtshausromantik mit Aromen aus der Weihnachts- und
Winterkdche.

0. ... Fur geselliges Beisammensein und als perfekter Ausgangspunkt fir den Bummel
uber den Weihnachtsmarkt erwarten wir euch aufierdem in unserem Tannenbaumchengarten
bei Wildspezialitaten und heiflen Getranken.

a4 H oo A

Am Heiligen Abend bleibt unser Haus geschlossen. An den Weihnachtsfeiertagen sind wir
wieder wie gewohnt fiir Sie da!

Kulinarisches Top-Event ¢ Themenbuffet

Feiern Sie den Jahreswechsel mit exquisiten Genulissen und genief3en Sie unser exklusives
Gourmet-Buffet zum Silvesterabend: Eine Vielfalt erlesener Kostlichkeiten, um das Jahr
geschmackvoll zu verabschieden.

Es erwarten Sie raffinierte Vorspeisen & Canapés, delikate Hauptgange, Live-Cooking-
Stationen, internationale Kostlichkeiten, verfiihrerische Desserts & Mitternachtssnacks, uvm.
Wir freuen uns schon darauf, gemeinsam mit Ihnen das neue Jahr zu begrifien.



